Le goutdu@

La liste des allergénes présents dans nos plats est

disponible en salle sur demande.

Informez-nous au moment de la commande de vos La réservation se fait uniquement
allergies, intolérances ou préférences alimentaires Sur notre site  www.legoutdusable.fr
Ou par mail hello.goutdusable@gmail.com

PETIT DEJEUNER jusqu’a 11 heures

Formule petit déjeuner 9,5€
1 boisson froide (nectar de mangue ou citronnade maison), 1 boisson chaude (1 tasse de thé du jour ou 1allongé ou 1 expresso),

1tartine beurre et confiture + option sucrée yaourt et granola ou option salée 1 ceuf au plat ou brouillé

(Eufs brouillés 8,5€
2 ceufs bio ou fermiers label rouge brouillés a la minute, herbes fraiches, salade

+ saumon fumé 12€

+ bacon caramélisé  115€
Petit / Grand granola 5/9€
Yaourt grec, granola maison, fruits de saison, mélasse de datte
Scone LE

Scone nature maison, servi tiede avec beurre salé et confiture

p ET | T B R U N C H tous les jours sauf dimanche 22€

1grand granola, 1scone avec beurre salé et confiture, 2 ceufs bio ou fermiers label rouge brouillés
Avec saumon fumeé (+ 3,5€) ou bacon caramélisé (+3€),

1 boisson a choisir entre :

Café Latte, Matcha latte, Chai latte, Thé (5€, max), nectar de mangue ou citronnade maison

Lait végetal (+ 05€),

DEJEUNER de 12h a 15h, en semaine

La carte du jour complete et les formules du midi sont affichées en vitrine ou sur notre site
Le samedi, en complément du Brunch, une offre a la carte est proposée

DESSERT - GOUTER

Patisseries a partir de 6€
Scone LE
Scone nature maison, servi tiede avec beurre salé et confiture (3€ a emporter, scone seul)

Petit granola 9€
Yaourt grec, fruits frais, granola maison, mélasse de datte

Sables 1,80€
Farine bio et poudre d'amandes : 3 parfums au choix : Nature, marbré sésame noir ou cacahuete

Cookies 35€

Chocolat Nica Brown de Xoco Gourmet 63%, présence légere de chocolat au lait
Prix nets, TVA et service compris



